RUFFINI

Degubox ,Primavera Piemontese” Friihlingsweine aus dem Piemont

Drei piemontesische Klassiker von Deltetto (Canale d’Alba) und der Azienda Erbaluna (La Morra)
- im Laden Degubox fiir 33,10 € (statt 39,00 €)

Favorita »Servaj« D.O.C. 2023
von Deltetto (Canale d"Alba)

Auslese-Lagenwein; strohgelb; delikates Bukett von Orangenbliten; vollfruchtig,
wiirzig und weich, prasente, gute Saure; mittlerer Kérper; 100% Favorita; Fermentation
bei 18°C im Edelstahltank

Serviertemperatur:  9°C
Alkoholgehalt: 12,5 %

Empfehlung: Als Aperitif, zu Vorspeisen und Krustentieren
Unser Ladenpreis:  0,75113,90 €, im Café 0,1 14,90 €

Roero Arneis »Daivej« D.O.C.G. 2023
von Deltetto (Canale d’Alba), kontrolliert biologisch (IT-BIO-006-143)

Auslese-Lagenwein; strohgelb; charmante Noten von Apfeln und exotischen Friichten;
trocken und erfrischend, sehr ausgewogene Saure, elegante Struktur; 100% Roero
Arneis; Fermentation bei 18°C im Edelstahltank

Serviertemperatur:  10°C
Alkoholgehalt: 13,5 %
Empfehlung: Als Aperitif, zu Vorspeisen, »Primi Piatti«, Spargel und Fischgerichten

Unser Ladenpreis:  0,75113,90 €, im Café 0,1 14,90 €

Dolcetto d’Alba »Le Liste« D.O.C. 2022
von Azienda Erbaluna (La Morra, Piemont), kontrolliert biologisch (IT-BIO-006-143)

Dichtes Rubinrot mit violetten Reflexen; weiniger Duft mit Noten von Kirschen und
Bittermandeln; trocken und nachhaltig mit anregender

Saure, typischer mandeliger Abgang; 100 % Dolcetto; Stahltank

Serviertemperatur: 16-18°C

Alkoholgehalt: 13,5 %

Empfehlung: idealer Begleiter klassischer piemontesischer Vorspeisen,
zu Vitello Tonnato, Rindercarpaccio und Salami

Unser Ladenpreis:  0,75111,20 €,im Café 0,1 14,20 €
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Hintergrundwissen Degubox

Favorita

DieSorte (auchFavoritad“Alba) wirdinkleinenBestandenindenRoero-undLanghe-Bergenderitalienischen
Region Piemontkultiviert.EineVerwandtschaft mitderVermentinowird vermutet.Sie erbringt saurebetonte
WeinemitZitrusnoten,dievorallemfiirCuvéesverwendetwerden.DeltettoisteinederwenigenKellereien,die
die Favorita reinsortig ausbaut. Die Sorte wird auch als Tafeltraube genutzt.

Roero

DOCG fur trockenen Rot-, Weil3- und Schaumwein in der italienischen Region Piemont. Die DOCG-Klassifi-
zierung erfolgteim Jahre 2005. Die nach der gleichnamigen Landschaft benannte Zonein den Roero-Bergen
umfasst rund 700 Hektar Rebflache am linken Ufer des Flusses Tannaro. Der Roero (Rosso) wird aus Nebbiolo
(95-98%), Arneis (2-5%), sowie anderen zugelassenen roten Sorten (bis 3%) gekeltert. Der Mindest-Alko-
hol-Gehalt betragt 12,5% vol. Er muss zumindest 20 Monate reifen, davon sechs Monate im Holzfass. Mit 32
Monaten Reifung (davon sechs Monate im Holzfass) darf er sich Riserva nennen. Der Roero Arneis (Bianco)
wirdzu 100%sortenreinausderArneisgekeltert;derMindest-Alkoholgehaltbetragt11%vol.DerRoeroArneis
Spumante muss zumindest 11,5% vol aufweisen.

Dolcetto d’Alba

DOC fur trockenen Rotwein in der italienischen Region Piemont. Die Zone mit 2.200 Hektar Rebflache im
HlgelgebietvonAlbaindenLanghe-BergenumfasstnebendernamensgebendenGemeindeAlbaweitere33
GemeindeninderProvinzCuneo, sowiedie Gemeinde CoazzoloinderProvinzAsti.Derehersaurearme,fruch-
tige,intensivrubinroteWeinwirdsortenrein (100%) ausderDolcetto gekeltert. Nach einem JahrAlterungund
zumindest 12,5% vol Alkohol-Gehalt darf er sich Superiore nennen. Die rote Rebsorte wurde wahrscheinlich
schon im 14. Jahrhundert in den italienischen Regionen Ligurien und Piemont kultiviert.

Portrat Azienda Deltetto

Carlo Deltetto, von allen Carlino genannt, griindete sein Weingut in den friihen 50er Jahren des letzten Jahr-
hundertszusammenmitseinerFrauCatterinainCanale,imHerzendesRoero-Gebietes.DiesesLandderHuigel
und Felsen, derWalder und Weinberge, wird von dem benachbarten Weinbaugebiet der Langhe geologisch
durchdenFluBTannaro getrennt.Er hatte sich von Anfang an zum Ziel genommen, die selteneren und unbe-
kannteren Rebsorten wie Arneis und Favorita in den besten Lagen anzubauen und zu vinifizieren.
Seit 2017 ist die Produktion bio-zertifiziert (Ausnahme: Weine aus Pachtweinbergen wie Favorita).

EndederSiebzigerJahre brachte Carlos Sohn Antonio (Tonino) bei seinem Eintritt neue Impulsein den vater-
lichen Betrieb. Er brachte sich auf den neuesten internationalen Stand der Weintechnik und experimentierte
mitneuenMethodenderWeinbereitungundVerfeinerung,wiezumBeispielderthermokontrollierterGarung.
JederTeildesProzesses,angefangenmitderSelektionderTraubenausdenfamilieneigenenWeinbergenbiszur
ArbeitimKeller,dientdem Ziel, dietraubentypischenorganoleptischen Merkmale und dasTerroir sodeutlich
wiemoglichherauszuarbeiten.NichtumsonsthabenToninoDeltettoundseineFrauGrazielladieSoliditatzum
Leitmotiv ihrer Kellerei gewahlt.

Heute kimmern sich die Kinder Carlo, Cristina und Claudia zusammen mit ihren Eltern um den Betrieb und
fuhren die groBBe Tradition ihres Familienbetriebes fort. Die vierte Generation krabbelt und wirbelt schonim
Weinberg!
SeitmehrerenJahrenproduzierenSiemitgrof3emErfolgmehrereSpumantenachdemChampagnerverfahren,
darunter einen Spumante Rosato aus Nebbiolo-Trauben.
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